
Տրինիտի Է Ոսկեհատ
Անապակ սպիտակ գինի
2021
Տարածաշրջան
Աղավնաձոր, Վայոց Ձոր, Հայաստան:

Բնակայք
Հրաբխային հողեր, ավա�� և մանրախճի բարձր 
պարունակությամբ: Խիստ մայրցամաքային կ��մա, 
մոտավորապես 250 արևոտ օրերով: Այգու բարձրությունը՝ 
ծո�� մակարդակից 1300 մ 

Տեխնիկական տ��ալներ
Խաղո�� տեսակ՝ 100% Ոսկեհատ:
Ալկոհոլ՝ 13.5%:

Վազերի էտման և ձևավորման համակարգ
Զամբյուղավոր:

Գինեգործություն
Այգեկութն իրականացվում է խաղո�� ճշգրիտ հասունացման և 
արտահայտված թթվայնության պայմաններում՝ հոկտեմբեր 
ամսվա սկ��ին: Խմորումը կատարվում է սառը 
ջերմաստիճանային պայմաններում որից հետո գինին 2 ամիս 
հնացվում է խմորասնկի նստվածքի ��ա:  

Գույնը
Բաց ոսկեգույն` կանաչ երանգով:
 
Բույր և համ
Ոսկեհատի յուրահատուկ դրսեվորում, որն իր մեջ համադրում է 
թարմություն և բազամատարրություն: Լայմի կեղևի սուր 
երանգները, նոր կտրած խոտի բույրը և թեթև դառնությունը 
հետհամային զգացողություններում համադրվում են 
թարմացնող թթվայնության հետ և ստեղծում յուրահատուկ 
համային նրբերանգ: 

Մատուցում
Այս գինին հաճե�� է վայելել առանձին կամ համադրել ձկան,  
ծովամթերքի, պանրի փափուկ տեսակների և հասարակ 
ա��անների հետ:

Հնացում
Գինին գերադասե�� է վայելել մեկ տարվա ընթացքում, սակայն 
լավ մառանային պայմաններում այն կարե�� է հնացնել մինչև 5 
տարի:
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Trinity Eh Voskehat
Dry white wine
2021

Region
Aghavnadzor, Vayots Dzor, Armenia.

Terroir
Volcanic soil with high content of sand and gravel.
Continental climate with around 250 sun days/year.
Vineyard elevation – 1300 m above the sea level.

Technical Information
Varietal: 100% Voskehat.
Alcohol: 13.5%.

Pruning and growing system
Gobelet.

Vini�ication
The grapes are harvested at the right degree of ripeness and 
the expressed level of acidity in the beginning of October. 
After the process of low-temperature fermentation, the 
wine is aged on the lies for two months.

Color
Pale golden with green re�lection.
 
Flavor pro�ile
An extraordinary expression of Voskehat, combining 
freshness and complexity. Impressive notes of lime peel, 
freshly cut grass and delicate bitterness in the aftertaste, 
complemented by refreshing acidity, create a unique �lavor 
pro�ile.

Serving
Enjoy on its own or with �ish, seafood, and simple salads.

Ageing
It can be kept for 5 years in a good cellar, but it is preferable 
to drink in the same year.
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